DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Sehr gut
Kerngesund
Franz im Glick
Ostseetoast
Schokocroissant
Stadtkrosser
Franz mit Schoko
Sylter Ciabatta
Kartoffelbrotchen

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstihrer Vorsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:
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Brotprifer
Sachwverstandiger
Deutsches Brotinatitut



DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Sehr gut
Dinkelvollkornbrot

Hanse No. 1
Rundes Gluck
Kiistenkruste

Dinkel Plus Brotchen
Nussbrot
Dinkeltoast

Roggenkrosser

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstihrer Vorsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

VB st

L

&
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Sachwverstandiger
Deutsches Brotinatitut



DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Sehr gut
Urbrot

Milchhornchen
Krustico
Haferbrot
Korn an Korn
Laugencroissant
Mohnbrotchen

Kasebrotchen

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstiihrer orsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:
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Brotprifer
Sachwverstandiger
Deutsches Brotinatitut



DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Sehr gut
Laugenkorn
Roggen Pur

Wikinger
Proteinkracher Brotchen
Laugenstange

Kasestange

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstiihrer orsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:
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DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Gut
Rosinenbrotchen
Kiirbiskern & Haselnuss
Feinbrot
Hanseatenbrot Nr. 1
Landjunge
Croissant
Laugencroissant Kase
Landbrot

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstiihrer Vaorsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:

Brotprifer
Sachwverstandiger
Deutsches Brotinatitut



DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitul e. V. hat eine sensorische

A

Michae Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Qualitatsprufung durchgefuhrt. Das Unternehmen

Konditorei Junge

Gut
Baguette No 1
Sylter Genusslaib
Schokijunge
Dinkel Hanse
Dinkel Plus

Parisienne

Mai 2024

D .UUTeneh Mn_ e

Bernd Kltscher

Frof. Cr. Thomas Becker
Geschéftstiihrer orsitzender

Deutsches Bratinstitut Wissenschaftlicher Bairat

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de

hat dabei flir seine Produkte folgende Auszeichnungen erhalten:
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Sachwverstandiger
Deutsches Brotinstitut



DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Sylter Ciabatta

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Dinkel Plus Brotchen

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B )&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Dinkelvollkornbrot

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B )&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Dinkeltoast

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Franz im Gluck
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Franz mit Schoko
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Haferbrot

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel e B ﬁﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Hanse No. 1

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel e B ﬁﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Kasebrotchen
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Kerngesund
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Kiustenkruste
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Laugencroissant
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Laugenkorn
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Laugenstange
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Mohnbrotchen

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Nussbrot

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel e B ﬁﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Proteinkracher Brotchen

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

QL e e S

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Schokocroissant
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Stadtkrosser

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel A B }&ﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha Prof. Dr Thomas Becker Bratprifar
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar

Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hzt in den letzten drei Jahren regelmaBig an den
freiwilligen Qualititskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen,
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Urbrot

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verlishen,

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel e B }% “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Konditorei Junge

hat in den letzten drei Jahren regelmaiig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Wikinger
wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES
DEUTSCHEN BROTINSTITUT

verliehen.

Gepriift im Mai 2024, giiltig bis Dezember 2025

%Zé/ D UUTenel e B ﬁﬁ “

Michaed Wb Bernd otocha

Pyof. D Thomas Becker Hrotprifsr
Varstantsyrasitrender Geschattsihrer s itsender Sachverstindiger
Dautsehes Bratinaticut Deussches Brotinsticut Wizsenschaftlicher Beirar Deumrehas Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e, V., Berlin / www. brotins titut.de
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